/‘

RESTAUR

l Restaurant scolaire Tour en Bessin
“\QE N l l Semaine du 28/01 au 03/02

Tortis Marco Polo Céleri rémoulade Salade verte Salade de pate au thon

HORS D'GEUVRE

Paupiettes de veau aux . Raclette : Salami et Escalope de volaille a la
. Blanquette de poisson . .
PLATS CHAUDS raisins jambon créme
ET GARNITURES
Carottes vichy Semoule Pommes de terre Printaniéere de légumes
PRODUIT LAITIER Blichette de chévre Petit suisse aux fruits @ Fromage a raclette Petit moulé
Velouté aux fruits mixés Eclair au chocolat Compote Crépe au sucre

DESSERTS

Produit de saison Les viandes de beeuf, de porc, de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison volaille sont frangaises
Produits locaux 7 Patisserie maison
@ * Lait : La ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland) ﬂ; ~ LE CHEF
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs) =
* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) ) ET SON EQUIPE
* Carottes : Mr Francois (Lingreville) * Nouveaute VOUS SOU HAITE NT U N
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast) : )
Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT!
AE’ Produit issu de I'agriculture biologique www.clicetmiam.fr

Code a saisir : TEBE14

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Convivio

AURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

l Restaurant scolaire Tour en Bessin
“\QE N l l Semaine du 04/02 au 10/02

Salade mancelle R
Batonnets de carottes . .
(pommes de terre, Accras . Céleri rémoulade
saucisson a l'ail, tomate) sauce cocktail
HORS D'CEUVRE ’
R6ti de porc sauce . . .
dilonnaise Haut de cuisse de poulet Hachis parmentier Nems au poulet
PLATS CHAUDS J
ET GARNITURES
Petits pois Haricots verts Salade verte Riz cantonnais
PRODUIT LAITIER Vieux druide blond Madeleine Petit suisse sucré @ Les fripons
Créme dessert vanille Fromage blanc sucré Fruit frais Gateau coco Y
DESSERTS
Produit de saison Les viandes de beeuf, de porc, de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison volaille sont frangaises
Produits locaux Patisserie maison
@ * Lait : La ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland) ,ﬁ; ~ LE CHEF
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs) =
* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) i ET SON EQU I PE
* Carottes : Mr Frangois (Lingreville) * Nouveaute VOUS SOUHAITENT UN
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast) )
Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT!
Aﬁ' Produit issu de I'agriculture biologique www.clicetmiam.fr .

Code a saisir : TEBE14

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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RESTAUR

l Restaurant scolaire Tour en Bessin
“\QE N l l Semaine du 11/02 au 17/02

HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison Les viandes de beeuf, de porc, de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison volaille sont frangaises

Produits locaux 7 Patisserie maison
@ * Lait : La ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland) ﬂ; ~ LE CHEF
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs)

* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) ET SON EQUIPE

: Ca.rottes :Mr Frapgois (L.ir.lgreville) . * Nouveauté VOUS SOUHAITENT UN
Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast) Ret I ble d - I
etrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT |
AE’ Produit issu de I'agriculture biologique www.clicetmiam.fr

Code a saisir : TEBE14

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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RESTAUR

l Restaurant scolaire Tour en Bessin
“\QE N l l Semaine du 18/02 au 24/02

HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison Les viandes de beeuf, de porc, de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison volaille sont frangaises

Produits locaux 7 Patisserie maison
@ * Lait : La ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland) ﬂ; ~ LE CHEF
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs)

* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) ET SON EQUIPE

: Ca.rottes :Mr Frapgois (L.ir.lgreville) . * Nouveauté VOUS SOUHAITENT UN
Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast) Ret I ble d - I
etrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT |
AE’ Produit issu de I'agriculture biologique www.clicetmiam.fr

Code a saisir : TEBE14

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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RESTAUR

l Restaurant scolaire Tour en Bessin
“\QE N l l Semaine du 25/02 au 03/03

HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Produit de saison Les viandes de beeuf, de porc, de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison volaille sont frangaises

Produits locaux 7 Patisserie maison
@ * Lait : La ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland) ﬂ; ~ LE CHEF
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs)

* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) ET SON EQUIPE

: Ca.rottes :Mr Frapgois (L.ir.lgreville) . * Nouveauté VOUS SOUHAITENT UN
Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast) Ret I ble d - I
etrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT |
AE’ Produit issu de I'agriculture biologique www.clicetmiam.fr

Code a saisir : TEBE14

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




