LUNDI 24/02/2025

Friand au fromage

MARDI 25/02/2025

Nugget's de blé

JEUDI 27/02/2025

Betteraves BIO vinaigrette

VENDREDI 28/02/2025

Poisson blanc msc basquaise

Paupiette veau forestiére

Ratatouille

Hachis parmentier

Semoule BIO

Haricots verts

Fromage frais aux fruits BIO

Salade iceberg

Yaourt sucré Local HVE

Mousse citron

Carottes rapées

Banane BIO

Boulettes

Smoothie pomme fraise Bio

LUNDI 03/03/2025 MARDI 04/03/2025 JEUDI 06/03/2025 VENDREDI 07/03/2025

Rosette nature

Madeleine

Dos de colin
MSC au beurre blanc

nature BIO végétales sauce tomate
Saucisse Petits pois BIO Roti de porc Tortis
de Toulouse HVE HVE sauce normande
Lentilles Buchette de chevre Carottes persillées Petit suisse sucré

Fromage blanc arome fruits

Batonnets de carottes
sauce cocktail

Beignet framboise

Gratiné de poisson
au fromage

Liégeois chocolat

LUNDI 10/03/2025 MARDI 11/03/2025 JEUDI 13/03/2025 VENDREDI 14/03/2025

CEuf dur mayonnaise

Fruit frais BIO

Filet de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE a la moutarde

Jambon
HVE sauce charcutiére

Pommes vapeur BIO

Tortellinis ricotta épinards
sauce tomate

Haricots verts BIO

Gratin choux fleurs et pdt

Edam BIO

X

Chanteneige BIO

Liégeois vanille
LUNDI 17/03/2025

Paté campagne nature

Compote pomme fraise
MARDI 18/03/2025

Céleri BIO rémoulade

Fruit frais BIO
JEUDI 20/03/2025

Carottes rapées nature BIO

Cake au citron
VENDREDI 21/03/2025

Tortis provencale aux lentilles

RGti de dinde

aux petits oignons

Poisson meuniére
MSC nature

Steak haché boeuf nature

X

Petits pois BIO

Purée de carottes

Poutine

Yaourt sucreé de la ferme BIO

Entremets pistache
LUNDI 24/03/2025

Pizza au fromage

Fruit frais
MARDI 25/03/2025

Filet de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE sauce Napolitaine

Pancake sauce chocolat maison
JEUDI 27/03/2025

Chili Végétarien

Fruit frais BIO
VENDREDI 28/03/2025

Betteraves BIO vinaigrette

Roti de porc

HVE sauce charcutiere

Semoule HVE

Riz créole BIO

Beignets au calamar sauce
tartare

Haricots verts BIO

Fromage frais aux fruits BIO

Brie pointe

Ratatouille

Yaourt aromatisé
Local HVE

LUNDI 31/03/2025

Céleri BIO rémoulade

Fruit frais BIO
MARDI 01/04/2025

Gratiné de poisson au

fromage

Compote de pommes HVE

JEUDI 03/04/2025

Emincé de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE sauce aux herbes

Gateau au yaourt

VENDREDI 04/04/2025

Médaillon de SUFiMi mayonnaise

Saucisse de Toulouse
HVE grillée

Duo de carottes/p de terre

Pommes noisettes

Boulettes de soja
sauce forestiére

Haricots blancs
BIO a la tomate

Comte AOP

Coulommiers BIO

Petits pois BIO

Fruit frais BIO

Mousse chocolat au lait

Gateau de Paques

Fromage blanc sucré

Allergenes possibles dans les plats :
Crustacés, mollusques, poissons, fruits a coques, sésame, arachides, moutarde,Céleri, ceuf, lait, gluten, lupin, sulfites,
soja



